Producteur/Marque

Avignonesi

L'entreprise Avignonesi doit son nom a sa famille
fondatrice historique. Aprés des décennies de recherche
et de développement, la maison s'est établie comme
l'une des plus importantes maisons de vins de la
Toscane. Son objectif était de manifester I'essence du
terroir de Montepulciano. En 2009, la Belge Virginie
Saverys a repris Avignonesi et instauré les méthodes de
la viticulture biologique. Ainsi, Avignonesi produit sur
une belle superficie de 107 hectares des vins
incomparables et encore plus pleins de style a base du
raisin Sangiovese.

Accords mets-vin

Boeuf grillée ou rdtie

Avignonesi, 2022

Vino Nobile di Montepulciano DOCG - Bio Vegan

Pays
Italie

Cépages
Sangiovese

Info allergénes
Contient des sulfites

Caractére

Région
Toscane

Température de service
16 -18°C

Teneur en alcool
14%

Un merveilleux vin rouge avec un large spectre d'arémes de
cerises noires, de violette et de réglisse et des notes décentes et
épicées. En bouche, il séduit avec des notes de baies fruitées,
portées par des notes boisées veloutées.
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