Domaine Lafage, 2023

Gallica Cotes du Roussillon AOP

Pays Région
France Languedoc-Roussillon
Cépages

Grenache, Grenache gris, Macabeo

Température de service

10-12°C
Info allergénes Teneur en alcool
Contient des sulfites 13.00%

Caractére

Un vin trés clair, au brillant presque argenté, avec un bouquet
de groseilles et un soup on de pétales de rose. En bouche, il est
frais, trés harmonieux, intense, merveilleusement structuré, et
séduit avec une belle finale persistante.

Type de vin

5

L AFACTES

Les fruités Les frais
Producteur/Marque
Domaine Lafage -
) . Pétillance
Le Domaine Lafage a son siége entre mer et montagne, T
dans une maison de campagne en vieilles pierres datant Harmonie Douceur de I'attaque

du XVe siécle, sur le trajet reliant Perpignan a la cote
méditerranéenne. Aprés six générations de vignerons,
Jean-Marc et Eliane Lafage, tous deux cenologues,
dirigent a présent le Domaine Lafage dont la cave a été
entiérement reconstruite et équipée selon ['état actuel de
la technique au niveau international. Les vignes
poussent sur un terroir riche et diversifié que les Lafage,
assistés par une équipe motivée composée de
collaborateurs hautement qualifiés, transforment en
vins modernes au godt du jour.
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