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Leonardo da Vinci

500 ANS DE SAVOIR FAIRE: depuis un demi-millénaire, le
monde sait que Léonard de Vinci était un inventeur et un
artiste de génie. Par contre, peu de personnes savent que
Leonardo a grandi dans une famille de vignerons du
village toscan de Vinci et que le vin était sa grande
passion. Villa Da Vinci, le domaine ou vivait Léonard au
XVle siécle et ot sa famille plantait déja du raisin il y a
500 ans, existe encore aujourd'hui, entouré de belles
vignes. Marqué par la vie dans le vignoble, Léonard a
également mis son génie au service de la recherche en
viticulture et du développement de nouvelles méthodes
pour améliorer constamment la qualité des vins. Il a
consigné ses découvertes dans des lettres et des
croquis. Aujourd'hui, les vins de la Cantina Leonardo da
Vinci sont produits selon la méthode traditionnelle
Metodo Leonardo - de la culture a la vinification.

Accords mets-vin

Agneau grillé ou roti

Leonardo Da Vinci, 2022

Monnalisa Montepulciano d'Abruzzo DOC

Pays
Italie

Cépages
Montepulciano

Info allergénes
Contient des sulfites

Caractére

Région
Abruzzes

Température de service
16 -18°C

Teneur en alcool
15.5%

Un vin fruité, riche, a la robe rouge rubis, aux ardmes complexes
de miire et de groseille & maquereau, aux notes épicées et
poivrées, avec une nuance de fruits secs et de cacao. Avec des
tannins souples et agréablement développés, un corps
puissant et une fraicheur dominante, ce vin rouge harmonieux
présente une consistance de premiére classe.
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