Producteur/Marque
Fratelli Speri

La famille Speri pratique la viticulture depuis sept
générations déja. Les temps ont changg, mais les
anciennes valeurs sont restées. Ce qui s'est également
maintenu, c'est la fierté d'habiter une région aussi
extraordinaire que la Valpolicella. Dans cette entreprise
non plus on ne s'arréte pas, mais chaque année viticole
est un nouveau défi pour obtenir le meilleur possible. Les
remarquables sites en mains de la famille dans les
communes de Negrar, Fumane et San Pietro Incariano
sont d'un grand avantage et forment la base d'une belle
palette d'excellents vins.

Accords mets-vin

Viande de boeuf avec
sauce

Speri Biologico, 2019
Amarone della Valpolicella DOCG Sant' Urbano -
Bio

Pays Région
Italie Vénétie
Cépages

Corvina, Rondinella, Corvinone

Température de service

16 -18°C
Info allergénes Teneur en alcool
Contient des sulfites 15%
Caracteére

Un Amarone caractéristique: riche, intense, couleur rouge tuile.
Le nez est séduit par des parfums de fruits séchés, d'épices
comme la réglisse, le poivre et la girofle, ainsi que des notes de
prune fruitées. Avec une nuance de truffe. En bouche, vous serez
séduit par une fraicheur agréable, des tannins souples, et une
structure harmonieuse et ample, un beau fruit, des épices et
des ardmes de torréfaction. Finale aromatique.

Type de vin

Les persistants

Pétillance

Harmonie Douceur de l'attaque

Persistance Acidité

Corps Astringence
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