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Levante
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Caractère
Jaune clair avec de fins reflets violets, ce mousseux frais,
équilibré, léger et fruité perle sous forme plutôt intense dans le
verre. Son délicat bouquet dominé par la pomme, la poire et les
agrumes est complété d'aspects muscat et ananas. Son beau
pétillant et une légère douceur à l'attaque, une mousse intense,
avec de nouveau des arômes fruités précis et quelques notes
herbeuses, de la levure et d'élégants minéraux enchantent le
palais.

Type de vin

Les légers Les frais Les équilibrés

Producteur/Marque
Col Vetoraz
Col Vetoraz est situé entre les collines du même nom,
entouré des domaines viticoles de la plaine de
Valdobbia. La famille Miotto s'y est établie en 1838 et a
commencé à cultiver les raisins Prosecco et Cartizze;
puis en 1883, Francesco Miotto a fondé l'entreprise sous
le nom que l'on connaît aujourd'hui. Col Vetoraz produit
tous ses vins avec grand soin à partir de raisins mûrs
sélectionnés de sa propre culture, dans la cave propre de
l'entreprise. Le but de la cave est d'exprimer et de mettre
entièrement en valeur dans ses vins le goût typique, le
caractère unique et toute l'harmonie des raisins.

Accords mets-vin

Délicieux avec différents
légumes
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