Produzent/Marke
La Myriade

Der Boden hier ist etwas Einzigartiges. Seit einem
machtigen Felssturz Mitte des 16. Jahrhunderts, der nur
knapp neben dem Dorf niedergegangen ist, durchzieht
das Geroll dieses heftigen Naturereignisses den Boden.
Diese Eigenheit pragt das Rebgut, zusammen mit dem
warmen Mikroklima durch haufige Fohnlagen. Dabei
geniessen die Reben auf Terrassen die perfekte
Sonneneinstrahlung. All diese Komponenten sorgen fir
die charakteristische, unvergleichliche Note dieser
Chasselas-Weine.

Kalbfleisch mit hellen
Saucen

La Myriade

Aigle rouge AOC Chablais

Herkunft Region
Schweiz Waadt
Rebsorten

Gamay, Pinot Noir

Trinktemperatur

16 -18°C
Allergenhinweis Alkoholgehalt
Enthalt Sulfite 12.5%

Charakter

Diese ziegelrote Cuvée begeistert mit dezenter Aromatik von
Sauerkirsche, Kirsche, Feige sowie feinen Kakao- und
Schokoladenoten, Beeren und einem Hauch von Pfeffer. Im
Gaumen ist sie intensiv fruchtig, schon frisch, harmonisch und
weich und wird von einem langanhaltenden Abgang
abgerundet.

Weintyp
Die Fruchtigen Die Ausgewogenen
Spritzigkeit
Harmonie Auftaktsisse
Anhaltend Saure
Korper Adstringenz

Weichheit
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