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Die an den Hangen des Lavaux gelegene Domaine des
Faverges bietet eine atemberaubende Sicht auf den
Genfersee. Das Gut hat nur einmal den Eigentimer
gewechselt: Wahrend rund 700 Jahren war es im
Eigentum des Zisterzienserklosters Hauterive, seit 1848
gehort es dem Staat Freiburg. Die Monche liessen sich
1138 auf diesem Land nieder, das sie vom Freiherr
Guillaume de Glane erhalten hatten. Sie formten dort die
typischen Terrassen, um unter anderem Reben
anzupflanzen. Gérald Vallélian und sein Team
bewirtschaften die 15,4 ha der Domaine des Faverges. Als
Gemeindeprasident von St-Saphorin und Vize-Prasident
von Lavaux Patrimoine setzt sich Gérald besonders fur
die Erhaltung des lokalen Kulturerbes ein, was ihn
jedoch nicht daran hindert, seine Kreativitat bei den
Weinbereitungsmethoden oder der Kreation neuer Weine
zum Ausdruck zu bringen.
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Weichkéase aus
Kuhmilch

L'Etat de Fribourg, 2024

St. Saphorin Domaine des Faverges AOC Lavaux -

Bio

Herkunft Region
Schweiz Waadt
Rebsorten

Chasselas

Trinktemperatur
9-12°C

Allergenhinweis
Enthalt Sulfite

Alkoholgehalt
12.3%

Charakter

leuchtendes hellgelb. Aromatischer Duft der an weisse Frichte

und Lindenblliten erinnert. Knackig und erfrischend. Sehr
Nachhaltig und mit einem mineralischen Finale.

Weintyp

Die Leichten Die Frischen
Spritzigkeit

Harmonie Auftaktsusse

Anhaltend Saure
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